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Ce moisci :

L'IDV S'/ENGAGE

ous avons rejoint le réseau de 'ANAF

(Association Nationale des Apprentis de
France). Leur rble est de valoriser l'alternance
en accompagnant les actuels et futurs
alternants (apprentissage et contrat de
professionnalisation) qui ont besoin d'aide dans
leur parcours. En rejoignant cette association
I'IDV permet a ses alternants de bénéficier d'un
réseau supplémentaire dans leur parcours de
reconversion.
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A venir

Le mois de mars sera
marqué par trois
nouvelles rentrées en
formation.

Cela signifie que
nous accueillerons
une vingtaine de
futurs bouchers,
motivés et d'ores et
déja impliqués dans
leurs reconversions.

Nous sommes
impatients de les
former et de les

accompagner dans
leur parcours
professionnel.

LE WEBINAR

WE_BIIIIIH =7 E ncore une fois c'était avec plaisir que nous
PRESENTATION EN LIGNE avons échangé avec les inscrit.es a notre
S Tl e réunion  d'information en ligne. Nous avons

plateforme ZOOM !
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Al PARTIR DE 144
SUR LA PLATEFORME ZOOM

rencontré des candidat.es ayant fait preuve d'un
réel intéret pour le métier de boucher. Motivé.es
et impliqué.es dans leur projet de reconversion
professionnelle, ils sont d'ores et déja cours de
présentation aupres d'entreprises de leurs
e secteurs en vue de démarrer leur alternance !

SCANNEZ-MOI POUR VOUS INSCRIRE
OU LIEN EN DESCRIPTION !
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®) 0972144024
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INsTITUT DES VIANDES

Nos réseaux

Pensez a suivre nos réseaux sociaux pour étre au courant de
toute I'actualité IDV et nous suivre comme si vous y étiez !
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSexa0BsX1RBs3R6c_nkSyPuABz93lb5Tw72fKt5H6nzMVnSeg/viewform?fbclid=IwAR0Lz3y5VJlpNKiVABdP5eibH9jFxA0YDT0cWiqOQwP2KZ9oSzI0TJV_ipg
https://www.facebook.com/IDVFormation
https://www.instagram.com/institut_des_viandes/
https://www.linkedin.com/showcase/institut-des-viandes/
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Lors de ces derniers mois c'est plus de
20 magasins, d'enseignes différentes,

e 0 o qui nous ont aussi accordé leur
¢  confiance pour le recrutement et la
. 00 o 00 formation de leurs futur.es
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travers toute la France que |'IDV agit
pour trouver des solutions aux
magasins ainsi qu'aux adultes en quéte
d'une reconversion professionnelle.

Magasins pour qui nous recherchons actuellement leur futur.e boucher.ére

SAINT-JEAN-DE-MUZOLS (07)
VENDEUVRE-SUR-BARSE (10)
SAULIEU (21)

SELONGEY (21)

JOUGNE (25)

MOUTHE (25)

ORNANS (25)

Bon a savoir. !

VILLERS-LE-LAC (25)
SAINT-SORLIN-EN-VALLOIRE (26)
BOURG LES VALENCE (26)
CHATUZANGE LE GOUBET (26)
CAUDERAN (33)

LUNEL (34)

BALLAN-MIRE (37)

TOURS (37)

LA VERPILLIERE (38)
RIORGES (42)
ORLEANS (45)
FAREBERSVILLER (57)
LORMES (58)
PROVINS (77)

Aucun poste autour de chez vous ?
Grace a notre important réseau
nous.vous.aidons a trouver un. magasin prét a vous
accueillir !
Postulez
en ligne

Postuler le plus rapidement vous
assure une place dans nos prochaines
rentrées entre Mars et Mai

Cliquez ou
scannez le QR code
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LES NOUVEAUX POSTES A POURVOIR

Votre reconversion a bras ouverts

En choisisant I'IDV vous choissisez la formation qui
vous offre de nouvelles,.pekspectives,de,cakriére.

Vous optez pour la professionnalisation et I'acquisition
de nouvelles.compétences qui feront de vous un.e

boucher.ere qualifié.e en seulement 1 an. Alors
n'attendez plus, contactez nous pour vous lancer dans
un nouveau challenge ! Un stage.dimmersion.de.5.jours
en entreprise est possible avant de vous lancer dans la
formation.

Les profils recherchés

Notre formation est ouverte a tous les candidats motivés de
plus de 18 ans, quel que soit leur parcours. Nous recherchons
des personnes impliquées, rigoureuses, dotées d'un esprit
d'équipe et prétes a apprendre. Nous vous accompagnons
dans votre projet de reconversion professionnelle en
boucherie en grande et moyenne surface et vous donnons
tous les outils pour réussir. Si vous avez envie de vous lancer
dans cette aventure passionnante, rejoignez nous deés
maintenant.

Des difficultés de recrutement dans

Nous savons que recruter des boucher.eres qualifié.es est un défi pour
beaucoup de magasins de grande et moyenne surfaces. Nos alternants
boucher.éres, formé.es.aux.exigences.de la boucherie en grande
surface, sont une ressource précieuse pour aider les magasins a
répondre aux.besoins de leurs clients.

Contactez-nous pour en savoir plus sur nos services de recrutement.

Pourquoi faire appel a I'lDV ?

Grace a notre accompagnement personnalisé
et notre formation sur-mesure, vous étes
assuré de recruter des candidats motivés, préts
a s'engager dans votre entreprise. N'hésitez
plus et contactez-nous pour trouver votre
boucher.ére idéal.e pour votre magasin.
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L'accueil des alternants

N ous savons que la reconversion professionnelle peut étre une
étape difficile. C'est pourquoi nous avons créé une formation
clefs en main. Nous souhaitons offrir a nos alternant.es une
expérience agréable et facilitée pour qu'ils puissent se concentrer
pleinement sur l'apprentissage de leur nouveau métier.

Nous prenons en charge l'ensemble de I'organisation de Ia
formation et nous nous occupons du transport pour se rendre sur le
lieu de formation ainsi que de I'hébergement sur place. Les
alternant.es peuvent alors se consacrer a leur formation en toute
sérénité.

Un accueil en 2 temps forts :

Marie, chargée de I'accompagnement
stagiaire

"Mon réle est d'accompagner et soutenir les apprenants tout au long de
leur formation.

Je m’'occupe de la gestion logistique de la formation. A titre d’exemple,
j'envoie a chaque apprenant, et a leur entreprise, les convocations aux
différents séminaires organisés pendant la formation. Dans un premier
temps, je recherche les meilleures solutions pour chaque alternant en
matiére de transport. Ensuite je prends les titres de transport, que ce soit
en train, en voiture ou en avion en fonction de leur situation
géographique.”

Marie tient aussi le role de conseillére sur les questions RH que peuvent
avoir les apprenants au sujet de leurs entreprises ou en lien avec la
formation.

Les atouts

Une organisation
simplifié

Des contacts de
proximités

Un accompagnement
optimal

Un suivi régulier

L'hébergement et la gestion des déplacement lors du
séminaire

Sur place vous serez accueillis par votre formateur Jean-Marc. Au

assurés par notre formateur.

simple et efficace.

sein de notre site d'hébergement chaque alternant dispose d'une
chambre individuelle et privée pour la semaine. Les cours
théoriques sont dispensés dans notre salle multifonction qui sert
aussi de lieu de repas. Les déplacements sur notre laboratoire
technique et autres déplacements nécessaires sur place sont

Tout est pensé pour que votre semaine de séminaire soit la plus
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Ce mois-ci nous vous proposons de découvrir le témoignage de Marc,
en alternance au Bi1 de Lormes dans la Niévre. Aprés avoir fait une
longue carriere dans I'hotellerie/restauration, c'est a 59 ans qu'il
a décidé de sauter le pas de la reconversion. Comme quoi il
n'est jamais trop tard pour enfin faire le métier dont on réve.

IDV: Pourquoi se reconvertir dans la

boucherie ?
Ca s’est passé en deux temps, je pensais déja a
arréter [I'hotellerie a cause du stress, ¢a

commengais a étre un peu lourd. Suite a la Covid
la restauration marchait moins bien donc en

cherchant du travail, toujours dans la restauration,
aupres du Poble-Emploi, je leur ai parlé de la
boucherie. Il m’ont conseillé de faire ce stage
[ndlr: stage d'immersion d’'une semaine] et comme
j'avais déja une petite expérience ¢ca tombait trés
bien.

IDV: Qu'est-ce que tu aimes le plus dans
cette formation ?

Cette formation m’apporte beaucoup de choses,
j'avais déja fait de la boucherie auparavant, mais
je n'avais jamais fait de désossage. Le fait de faire
cette expérience me fait faire beaucoup de
désossage, donc connaissance des os, chemin de
passage sur la béte pour avoir les différents
morceaux, etc.. Ca compléte bien le travail que
jlavais fait jusqu'a maintenant. Ca m’apporte
énormément de choses.

Marc
29 ans

IDV : Que pense tu du formateur ?

Notre formateur est trés bien, il sait faire la
part des choses. |l sait s’adapter aux
différentes personnes, nous canaliser en
fonction de nos besoins. On se sent bien
encadré !

IDV: Que dirais tu a quelqu'un qui
hésite a se lancer ?

C'est un métier génial qui peut apporter
beaucoup de chose.

IDV: Décris I'IDV en 3 mots

Sérieux, générosité, convivial

IDV: Le mot de la fin

J’'ai toujours aimé ce que j'ai fait, mais le fait
de faire de la boucherie tombe trés bien. Je
pense que finirais ma carriere la dedans.
L'IDV est vraiment tombé a point nommé pour

moi.
De plus, je ne sais pas si tous les centres de
formation procédent pareils, ici on est

vraiment pris du pied de chez nous et on est
ramenés a la gare sans qu’'on s'occupe de
rien, les billets de trains sont payés, on ne
peux pas faire mieux, ce serait difficile.

D e



INFOS PRATIQUES e

CRITERES

« Hommes/femmes
majeurs

e Si+26 ans, étre
inscrit.e au Pole-
Emploi

 Esprit d’équipe

* Rigoureux.se

e Impliqué.e

LA FORMATION
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FORMATION MIXTE DEBUTANTS
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NOUS CONTACTER
\‘ - 09.72.14.40.24

X% contact@idv-fr.org

t

Retrouvez-nous sur:

@ O 0O

N'hésitez pas a
nous contacter
pour une
présentation
compléte de
notre dispositif
et des postes a
pourvoir

Si vous avez une
question,

Si vous souhaitez
candidater

ou alors si vous
souhaitez
former le futur
élément de votre
équipe.
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