INSTITUT DES VIANDES

/(Excellence de vos Compe‘tence§
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Toute I'equipe de I'IDV vous souhaite
d'excellentes fétes de fin d'année !

Avant-Propos
Actual'IDV
Zoom sur Intermarché

St Jean de Muzols

Pré-inscriptions

Témoignage
Jeux

Nous contacter




AVANT-PROPOS o
L'IDV, Institut Des Viandes, est un organisme de formation g% + \\
spécialisé dans les formations au métier de Boucher. \

L'équipe de I'IDV s’occupe de |la mise en relation des FORMATION MIXTE
candidats aux formations avec les employeurs. Elle gére

également I'administratif en lien avec les contrats et dossiers
de financements.

LES 3 ETAPES DE L'IDV o
12 MOIS

1 RECUEIL DU BESOIN 2 PRE-SELECTION

Les entreprises du secteur font part
a I'équipe de I'IDV de leur recherche
de personnel pour le rayon
boucherie.

Notre équipe se charge de mettre
en place les recrutements aupres
des partenaires locaux.

La pré-sélection des candidats se CQP BOUCHER

recherche de candidats localement fa't par I‘IDV' tandl:s, que la
aprés avoir établi le profil validation finale* de I'apprenant

recherché. se fait par I'employeur.

L'équipe de I'IDV lance une

Ve

3 CERTIFICATION
Notre cursus est construit autour DEBUTANTS

des grandes compétences du
métier de boucher en GMS.

En formation a I'IDV les
apprenants préparent I'obtention
du CQP Boucher de la CPNE

(enregistré au RNCP n°32095) CR]TERES

* L'employeur a la possibilité aprés un premier entretien de Hommes/femmes
recevoir le candidat en stage de découverte de 5 jours.

majeurs

Si +26 ans, étre
inscrit.e au POle-
Emploi

Esprit d'équipe
Rigoureux.se

Découvrez son interview sur notre site |mp||quée

rejoignez-nous !

internet dans la rubrique
" 7 . "
Témoignages

le



https://www.idv-fr.org/index.php/temoignages/

ACTUAL'IDV o Une pause

s'impose

Derniere ligne droite !

Pour les fétes
Il s'agissait de la derniére semaine de séminaire de fin d'année,
pratique pour 9 de nos apprenants. Plusieurs I'IDV ferme
surprises et découvertes durant cette semaine ! : :
jusquau 3

janvier. Les

candidatures
seront traitées

en Janvier.

Afin de cloturer en beauté leur formation, le
président ainsi que la directrice de I'IDV, ont remis en

mains propres les mallettes de couteaux gravés au
nom de ['Institut Des Viandes.

Toute I'équipe de I'IDV souhaite adresser leur
félicitations & Rachel, Robin, Flavien, Maxime, Steven,
Pierre, Khemissi, Anthony et Alexandre ! Nous vous
souhaitons une belle continuation et une belle
réussite dans votre futur!




Z O O M S U R o Vous ne trouvez

Intermarché pas de postes
ST JEAN DE MUZOLS (07) pres de chez

vous ?

Nous vous aidons a
trouver une entreprise
proche de votre
domicile et préte a
vous accueillir tout au
long de la formation !

La commune de St Jean de Muzols 9
est située dans l'aire ubaine de Tournon
Sur Rhone, dans la région Auvergne-Rhone-Alpes.

L'Intermarché de St Jean de Muzols recherche son ou sa
futur.e boucher/éere!

Rejoignez une équipe de 4 personnes qui a a coeur de
travailler de la carcasse, des viandes régionales et du label
rouge.

Pour les
rejoindre

Le magasin sera en travaux une partie de lI'année, mais pas
d'inquiétude pour votre formation. Pendant la durée des
travaux, I'équipe de l'Intermarché de St Vallier, a 15kms,
vous accueillera pour continuer votre formation dans de
bonnes conditions. Vous y retrouverez dailleurs, Kévin,
formé avec I'IDV en 2017.

Envoyez votre CV a
recrutement@idv-fr.org

Découvrez nos postes a pourvoir dans la rubrique
"Postuler” de notre site internet !



mailto:recrutement@idv-fr.org
https://www.idv-fr.org/index.php/postuler/

PRE-INSCRIPTIONS o Baliiie

EXCEPTIONNELLE
Les preé-inscriptions pour 2023 sont L'Etat prolonge

'aide a I'alternance

désormais ouvertes ! frsaran
31 décembre 2023 !

Vous souhaitez nous rejoindre mais vous
ne savez pas comment faire ?

L'aide est de 6 000€ pour
tout alternant de moins

On vous explique tout ! de 30 ans.
ETAPE 01 : Contactez-nous ! NS QI PRSI (2
vous rappeler que la
On vous explique la formation dans les détails et reconversion
répondons a toutes vos interrogations (Statut, rythme, professionnelle est

certification...). Avant de cl6éturer l'appel téléphonique, possible a tout age !

nous voyons ensemble si vous souhaitez ou non déposer  [EGSUUNICLIEERCIUEIER

votre candidature. D’autres aides existent
pour les + 30 ans.

ETAPE 02 : Recherche d'entreprises

Si vous souhaitez vous inscrire dans la formation, nous
créons votre dossier et recherchons des entreprises a
proximité de votre domicile. Il s'agit d'un travail
d'équipe : nous recherchons, vous et nous, des

entreprises. Vous effectuez un entretien avec votre
potentiel futur.e chef.fe. Si I'entretien n'est pas validé
nous recherchons une autre entreprise activement au

sein de notre réseau. Envoyez votre CV &
recrutement@idv-fr.org

ETAPE 03 : Entrée en formation

ou cliquez ici :
C'est parti pour 12 mois de formation en contrat de POSTULER
professionnalisation : 85% du temps en entreprise et
15% du temps en formation dont 5 semaines en

séminaire pratique !

Retrouvez nos coordonnées en derniere page !


mailto:recrutement@idv-fr.org
https://www.idv-fr.org/index.php/postuler/

TEMOIGNAGE e

d'avoir répondu a toutes nos
questions lors de son séminaire pratique de I'IDV.
Daniel est en alternance au Cora de Pérrigny les Dijon.
Découvrez son parcours ainsi que son expérience au

Daniel
24ans

Nous remercions Daniel,

sein de notre formation !

IDV: Peux-tu te présenter et nous
parler de ton parcours ?

Daniel : Je m'appelle Daniel, j'ai 24 ans et je
viens de Cuba. J'ai obtenu mon diplome de
l'université militaire de la Habana puis j'ai
suivi une formation de préparation de
cocktails. J'ai travaillé pendant une période de
2 ans.

IDV: Pourquoi une formation en boucherie
et pourquoi a I'IDV ?

Daniel : Lorsque j'ai déménagé en France, j'ai
commencé a travailler dans un abattoir de
poulets, la préparation pour les clients et a
partir de ce moment |3, je me suis intéressé a
ce travail et j'ai voulu le faire de maniere
professionnelle. C'est pour cette raison que
j'ai choisi la boucherie. Pour moi, I'IDV est la
meilleure option pour se former !

IDV : Qu’est-ce que tu aimes le plus au
niveau pratique dans la formation ?

Daniel : J'aime beaucoup les résultats que
nous avons lorsque nous terminons la piece.
J'aime aussi le service a la clientele. En
général, ces deux pratiques me donnent
beaucoup de plaisir a les réaliser

IDV: Peux-tu décrire ton expérience avec
I'IDV en 3 mots ?

Daniel : Préparation, organisation et respect.

Retrouvez les interviews vidéos et
écrites de nos apprenants dans la
rubrique "TEMOIGNAGES"\1,

de notre site internet! 7

IDV : Que dirais-tu a quelqu’un qui hésite
a se lancer ?

Daniel Je vous dirais que si vous aimez
uniquement le métier et que vous pensez a
respecter et a vous former comme un vrai
boucher, vous pouvez choisir I'IDV pour cela ! Ici
vous apprenez a quel point ce travail est noble,
a quel point il est important pour la société et
vous aurez le plaisir de travailler avec une
équipe et une direction incroyable !

IDV : Que penses-tu du formateur ainsi
que de la plateforme numérique ?

Daniel : Pour moi, le formateur est un grand
maitre, il est toujours présent en clarifiant les
doutes, en expliquant les techniques de travail,
en vous guidant. Je suis trés heureux,
personnellement je pense que c'est le meilleur
formateur que je n'ai jamais eu et je suis s(r
que 90% de ma capacité en tant que boucher
c'est grace a lui !

IDV : Quelque chose a rajouter ?

Daniel : Merci de m'avoir laissé faire partie de

cette équipe !

@
SCAN ME



https://www.idv-fr.org/index.php/temoignages/

Jeux o
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Trouverez-vous tous les
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Le merlan

est-il une viande

ou un poisson ?

Question 2

Qu'est-ce que
la poire ?

Réponses

: 3

-<>’g-<—:-=:m><rn-=:z—ncrnc:m

Les Mots

a trouver

Volaille
Désosse
Passion
Rigueur
Emploi
Compétences

IDV
Formation
Reconversion
Boucher
Alternance
Porc
Boeuf

Question 3

L'araignée est-elle
uniquement un
arthropode qui fait

peur ?

Le merlan est un poisson mais aussi une
piece de beeuf qui fait jonction entre deux
piéces importantes de la cuisse ou de

|'épaule.

(tende de tranche et tranche grasse pour la
cuisse, surprise ou dessus de palette dans
I'épaule). On l'appelle ainsi car cette piéce

ressemble a un poisson.

En plus d'étre un fruit, la poire est un
muscle qui se situe sous la tende de
tranche.

Non ! L'araignée est aussi une partie du
beoeuf ou du porc.

O e



N'hésitez pas a
nous contacter
pour une
présentation
compléte de
notre dispositif
et des postes a
pourvoir

NOUS CONTACTER o

Si vous avez une
question,

Si vous souhaitez
candidater

ou alors si vous
souhaitez
former le futur
élément de votre
équipe,

09.72.14.40.24

|

ﬁ contact@idv-fr.org

Retrouvez-nous aussi sur: www.idv-fr.org

© O 0m ..



https://www.facebook.com/IDVFormation
https://www.instagram.com/institut_des_viandes/
https://www.linkedin.com/showcase/institut-des-viandes/
mailto:recrutement@idv-fr.org
http://www.idv-fr.org/

